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„Mallorca ist 
unschlagbar!”

Michael Roth, ehemaliger Handball-Bundesligatrainer, Nationalspieler und Olympia-
Silbermedaillengewinner, lobt die Lebensqualität der Insel, besonders im Winter (S. 16) 

 Knackfrisches Obst und 
Gemüse aus der Kiste 
Auf der Insel liefern immer mehr Dienstleister 
Öko-Produkte direkt an die Verbraucher.........20 

 Krankschreibungen 
werden vereinfacht 
Corona-Infizierte mit leichtem Krankheitsverlauf 
können sich nun digital an- und abmelden.....29 

 Das Gesa-Hochhaus 
und seine Zukunft 
Wer immer an der Meeresfront von Palma 
vorbeikommt, wundert sich über das 
leerstehende Gebäude. MM verrät, wie es mit 
dem Architektur-Denkmal weitergehen soll.....14 Mit Anzeigenmarkt „Suchen & Finden” (S. 35) und MM-TV (S. 43) 

Arbeiten 
unter Palmen 
 
Wie der Unternehmer Daniel 
Geib aus Porto Cristo weltweit 
Unterkünfte für Homeoffice 
vermitteln möchte...............18

Von Pollença 
nach Preußen 
 
Fast 30 Jahre lebte der 
Mallorquiner Miquel Capllonch 
bis 1915 als Klavierlehrer und 
Komponist in Berlin............17

Das Leben des 
Ramon Llull 
 
Detlef Schäfer hat Teil zwei 
seines biografischen Romans 
über den mallorquinischen 
Philosophen publiziert.......22www.dermeckel.eu
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DIE DEUTSCHE WOCHENZEITUNG Spanien: 2,50 €

Metallbau Schwald  
www.metallbau-mallorca.com 
 Jetzt im Gewerbegebiet 
Son Bugadelles (S.Ponsa) 
  C./ Islas Canarias n.32 
         679  166 991 
 

Camino de la Vileta, 39 - 2ª Planta 
07011Palma de Mallorca
T +34 971 666 819 
M +34 676 579 749
reservas@schwaiger.es 
www.Schwaiger.es

Schwaiger Xino‘s bietet 
eine sehr persönliche 
Speisekarte 

mit Neuinterpretationen 
von Chef Schwaiger 
und neuen Ideen 
mit mediterranem mit mediterranem 
Charakter. 
Eine neue, 

modernisierte Philosophie,
 immer darauf bedacht, 
mit den besten lokalen 
Produkten zu arbeiten, 
um Gerichte voller um Gerichte voller 
Tradition

 und Innovation
 anzubieten.


