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Caruso, der  
Problem-Esel 
von Andratx
Er hat sich schon mit Bauern angelegt, 

ärgert die Hofhunde, und sogar die Polizei 
hat er schon auf den Plan gerufen – der 

Esel Caruso. Ein liebevolles Zuhause fand 
er dann bei Helga Henrichs, die sich mit 
ihren Mitstreitern von Feliz Animal um 

heimatlose Tiere kümmert (S. 19).

 Fast zu schön,    
um wahr zu sein 
Einst wollten dort deutsche Investoren 
Villen bauen: Heute ist der Parc Natural 
Mondragó ein lohnenswertes Ausflugsziel 
– vor allem im Herbst und Winter.........16 

 Es gibt wieder 
lecker Häppchen 
Tapas ohne Ende: Mehr als 40 
Restaurants in der Inselhauptstadt 
machen bei der diesjährigen Auflage des 
Gastro-Festivals TaPalma mit ..............24 

 „Diese WM schaue 
ich mir nicht an” 
Die Fußball-Weltmeisterschaft in Katar 
ruft auch unter Mallorca-Residenten 
zwiespältige Gefühle hervor. Einige 
boykottieren das Turnier komplett .....32

 Mit MM-TV 
(S. 51) und 
Anzeigenmarkt 
„Suchen & 
Finden” (S. 43)

Nr. 48   (24. bis 30. November 2022)   52. Jahrgang

Achtung, 
Senioren! 
 
Spaniens neue Verkehrsschilder 
ernten Kritik. Manch einer fühlt  
sich diskriminiert. Einige stiften  
gar Verwirrung...12

Jazz vom 
Allerfeinsten  
 
Die Trompeterin Andrea Motis 
tritt neben vielen anderen 
Künstlern beim diesjährigen 
Alternatilla Festival auf....26

Neuer Stern 
für die Insel  
 
Michelin zeichnet den Koch 
Javier Hoebeeck vom 
Restaurant Fusion19 an der 
Platja de Muro aus....25
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Spanien: 2,50 €

Camino de la Vileta, 39 - 2ª Planta 
07011Palma de Mallorca
T +34 971 666 819 
M +34 676 579 749
reservas@schwaiger.es 
www.Schwaiger.es

Schwaiger Xino‘s bietet 
eine sehr persönliche 
Speisekarte 

mit Neuinterpretationen 
von Chef Schwaiger 
und neuen Ideen 
mit mediterranem mit mediterranem 
Charakter. 
Eine neue, 

modernisierte Philosophie,
 immer darauf bedacht, 
mit den besten lokalen 
Produkten zu arbeiten, 
um Gerichte voller um Gerichte voller 
Tradition

 und Innovation
 anzubieten.


