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In neuem Lichterglanz
Schöner denn je: Eine gänzlich 
neuartige und dennoch energie- 
sparende Beleuchtung macht 
Palmas Kathedrale noch 
plastischer, sichtbarer, 
erhabener. Das Erlebnis (S. 6) 

 Krieg gegen Israel 
schockt auch Mallorca 
Hochschullehrer Jaime Vázquez warnt vor 
internationaler Ausweitung des Konflikts...10 

 MM-Golfturnier und 
Gala ein voller Erfolg 
Mehr als 200 Teilnehmer und Gäste feierten den 
„MM-Golfcup powered by Minkner & Bonitz”...18 

 Das nervige Hickhack 
mit Hausbesetzern   
„Wir haben täglich mit Wohnungsbesetzungen 
zu tun”, sagt ein Polizist. Die Rechtslage im 
Umgang mit „Okupas” ist schwierig. Was können 
Besitzer tun? Das MM-Thema der Woche......14 Mit Anzeigenmarkt „Suchen & Finden” (S. 44) und MM-TV (S. 52)

Nr. 42   (12. bis 18. Oktober 2023)   53. Jahrgang

Singen als 
Lebenstraum 
 
Wie Tommy Franke trotz 
seiner unheilbaren Krankheit 
an der Playa de Palma als 
Sänger durchstartet...........24

Das sollten 
Sie sehen! 
 
Direktorin Sandra Lipski nennt 
zehn Highlights beim Mallorca 
Evolution Film Festival, das 
am 18. Oktober beginnt......29

Rennpilot als 
Brückenbauer 
 
Mallorcas Bergmeister Helmut 
Kalenborn will Partnerschaft 
zwischen Llucmajor und 
Swisstal anbahnen.............35
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Mallorca bedeutet
Zeit für die Familie!

Finden Sie mit uns
die passende
Immobilie!

Zitrus
Spezialisten

Camino de la Vileta, 39 - 2ª Planta 
07011Palma de Mallorca

T +34 971 666 819 - M +34 676 579 749
reservas@schwaiger.es - Schwaiger.es

Schwaiger Xino‘s bietet eine 
sehr persönliche Speisekarte 
mit Neuinterpretationen 
von Chef Schwaiger 
und neuen Ideen 

mit mediterranem Charakter. 
Eine neue, Eine neue, 

modernisierte Philosophie,
 immer darauf bedacht, 
mit den besten lokalen 
Produkten zu arbeiten, 
um Gerichte voller Tradition
 und Innovation anzubieten.


