
De
ut

sc
hl

an
d:

 3
,5

0 
€

mallorcamagazin.com

Fo
to

: P
at

ric
ia

 L
oz

an
o

Aber gefeiert  
wird trotzdem!

Die Zahlen der Corona-Neuansteckungen eilen von Rekord zu Rekord. Doch Covid-19  
scheint ein wenig von seinem Schrecken verloren zu haben, weil Omikron milde 

Krankheitsverläufe mit sich bringt. Tausende Schaulustige verfolgten den Umzug der  
Heiligen Drei Könige durch Palma am Mittwochabend live (S. 6) 

 Mallorquiner im 
Geschwindigkeitsrausch 
Trabrennen stehen bei den Insulanern hoch im 
Kurs. MM war auf der Tribüne .........................16 

 Sóller-Bahn auf 
Schlingerkurs 
Der „Rote Blitz” ist nicht nur Touristenattraktion, 
sondern auch Wirtschaftsfaktor. ....................29 

 Einsatz bis zur 
Selbstaufgabe   
Der Applaus ist schon lange verklungen: Eine 
Intensivschwester aus dem Klinikum Son 
Espases berichtet offen über ihren Covid-
Arbeitsalltag................................................20 Mit Anzeigenmarkt „Suchen & Finden” (S. 43) und MM-TV (S. 51)

Sie will 
anpacken 
 
Müll auf der Straße? Das 
passt Gabi Dörflinger nicht. 
Zusammen mit anderen 
Aktivisten räumt sie auf.....22

Mit Real 
verbunden 
 
1995 startete Fußballprofi 
Jochen Kientz auf Mallorca 
durch. Diese Zeit vergisst der 
49-Jährige nicht................32

Top-Stars im 
Anmarsch 
 
Nicht nur Pop-Ikone Kim 
Wilde will in diesem Jahr auf 
Mallorca singen. MM gibt 
einen Überblick................26
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KÄLTE-, KLIMA-, LUFTTECHNIK

FROHE WEIHNACHTEN UND 
EIN GLÜCKLICHES NEUES JAHR
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Camino de la Vileta, 39 - 2ª Planta 
07011Palma de Mallorca
T +34 971 666 819 
M +34 676 579 749
reservas@schwaiger.es 
www.Schwaiger.es

Schwaiger Xino‘s bietet 
eine sehr persönliche 
Speisekarte 

mit Neuinterpretationen 
von Chef Schwaiger 
und neuen Ideen 
mit mediterranem mit mediterranem 
Charakter. 
Eine neue, 

modernisierte Philosophie,
 immer darauf bedacht, 
mit den besten lokalen 
Produkten zu arbeiten, 
um Gerichte voller um Gerichte voller 
Tradition

 und Innovation
 anzubieten.


