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raJetzt gibt’s Geschenke!
Auf Mallorca sind es die Heiligen  

Drei Könige, die die Kinder 
weihnachtlich bescheren. Die Weisen 
aus dem Morgenland werden darum 
sehnsüchtig erwartet. In Palma und 
in anderen Küstenorten gelangen sie 
per Schiff zur Insel. Dann geht es im  

Straßenumzug weiter ... (S. 6)

 In Deià stehen fast 
200 Immobilien leer 
Darum sollen die Eigentümer nun deutlich mehr 
Grundsteuer bezahlen, fordert die Gemeinde...8 

 Fleischtöpfe der Insel 
auf vegan getrimmt  
Medizinstudentin Juliá Pou aus Manacor hat ein 
ganz eigenes Kochbuch geschrieben.............24 

 Solarstrom im Clinch 
mit dem Denkmalschutz 
Die Regierung will verstärkt Fotovoltaikanlagen 
auf Hausdächern installieren lassen. Doch so 
manches Bilderbuchdorf fürchtet, verschandelt 
zu werden. Das MM-Thema der Woche...14-16 Mit Anzeigenmarkt „Suchen & Finden” (S. 43) und MM-TV (S. 51) 

Nr. 2  (5. bis 11. Januar 2023)   52. Jahrgang

Seelsorger 
der Insel 
 
Seit sechs Jahren leitet 
Andreas Falow die deutsche 
katholische Gemeinde. MM 
sprach mit dem Pfarrer.......21

Gratis 
Bus fahren 
 
Seit Jahresbeginn dürfen 
Inselbewohner den ÖPNV 
kostenlos nutzen. MM fuhr auf 
der neuen Linie 40 mit.......64

Schweizer 
Expansion 
 
Yannik Erhart von Universal 
Hotels hat erstmals ein Haus 
an der Playa de Palma 
erworben – die Nr. 17.......28

DIE DEUTSCHE WOCHENZEITUNG

FROHE WEIHNACHTEN UND 
EIN GLÜCKLICHES NEUES JAHR

immobilien | santa ponsa  palma  port andratx | www.minkner.com

Spanien: 2,80 €

Camino de la Vileta, 39 - 2ª Planta 
07011Palma de Mallorca
T +34 971 666 819 
M +34 676 579 749
reservas@schwaiger.es 
www.Schwaiger.es

Schwaiger Xino‘s bietet 
eine sehr persönliche 
Speisekarte 

mit Neuinterpretationen 
von Chef Schwaiger 
und neuen Ideen 
mit mediterranem mit mediterranem 
Charakter. 
Eine neue, 

modernisierte Philosophie,
 immer darauf bedacht, 
mit den besten lokalen 
Produkten zu arbeiten, 
um Gerichte voller um Gerichte voller 
Tradition

 und Innovation
 anzubieten.


